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Die Trauben fiir diesen Wein stammen aus unseren eigenen
Weingarten in den besten Lagen von Fels am Wagram. Das
Traubenmaterial wird nach der Ernte gemaischt und in
speziellen Rotwein-Gartanks temperaturgesteuert bei ca. 28°
vergoren. Nach 10 bis 12 Tagen Maischestandzeit wird die
Maische abgepresst und der Wein in Edelstahllagertanks
gefiillt, wo umgehend der biologische Saureabbau eingeleitet
wird. Der Wein reift 6 bis 9 Monate in den Tanks.

Stahltank
Qualitdtswein
Alc:135% / RZ:4,4g / SRE: 4,1 %

Osterreich — Niederdsterreich — Wagram

+Wagram"“ bezeichnet eine miachtige Gelandestufe in
Niederosterreich, die sich am linken Donauufer flussabwarts
auf 30 km Lange erstreckt. Die tiefgriindigen Lossbdden sind
reich an Nahrstoffen. Warme Sonnentage stehen im Wechsel-
spiel mit kithlen Nachten. Dieses Terroir verleiht den
Wagramer Weinen eine ganz eigenstandige Charakteristik.

Zweigelt

Tiefgriindiger Lossboden
210-330 hm

15-18 °C

3-4 Jahre

Fein fruchtige Kirscharomatik paart sich mit feinem
Beerenaroma. In der Farbe Rubinrot mit leichten violetten
Reflexen. Am Gaumen samtig, balanciert, weich und fruchtig
fiir viel Trinkfreude.

Fleischgerichte wie Rind, leicht angekiihlt auch im Friihling
und Sommer zu Rindfleischsalat mit Kernol

0,751

Kremserstrafle 53, A - 3481 Fels am Wagram www.kolkmann.at

Unser Betrieb ist nachhaltig Austria zertifiziert und befindet sich in der Umstellung auf Bio Austria.
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